
 

Menüvorschau  

14.07. – 20.07.2025 

 

Vegetarisches Wochenmenü 9,80 

Tagessuppe, Pilzgulasch  

(Champignons, Rotkappen, Kräuterseitlinge) 

mit Kräuterknödel und Spiegelei (A, G, C) 

 

Montag, 14.07. 8,80 

Tagessuppe, Grillbratwurst mit Bratkartoffeln 

und Fisolengemüse (L, M, A, G) 

 

Dienstag, 15.07. 8,80 

Tagessuppe, Reisfleisch vom Schwein mit grünem Salat (M) 

 

Ab 18:00 Uhr Grilljause & Garnelen 

(um Reservierung wird gebeten) 

 

Mittwoch, 16.07.  8,80 

Tagessuppe, Faschierte Laibchen mit Bohnen-Kartoffelgemüse  
(A, C, G, M) 

 

Ab 18:00 Uhr Winzerjause inkl. ½ l Wein 
(um Reservierung wird gebeten) 

 



Donnerstag, 17.07.  8,80 

Tagessuppe, Kümmelbraten vom Steirischen Schweinmit 

Krautsalat und Thymianknödel (M, F, A, C, G) 

 

Freitag, 18.07.  9,80 

Tagessuppe, Rotbarsch vom Rost mit Knoblauch 

auf Letscho Gemüse und Heurige (A, D, G) 

 

Samstag, 19.07.  12,80 

Tagessuppe, Cordon-Bleu vom Tullnerfelder Schwein auf Bauern 

Art 

(Pilze, Speck, Käse) mit Cole Slaw Salat (A, C, G, L, M) 

 

Sonntag, 20.07.  12,80 

Tagessuppe, Gebratenes Schweinefilet 

auf Waldpilzsauce und Rahmnockerl (M, F, L, A, C, G) 

 

Weinaktion (To-Go) 

Gelber Muskateller, Grüner Veltliner, Rose oder Zweigelt 

pro Flasche € 4,00  

 

„Alle Speisen und Menüs gibt es auch zum Mitnehmen! Einfach telefonisch 

vorbestellen unter 0677/64013349 oder direkt im Storchenbeisl bestellen. (To-

Go-Beitrag: 0,60 €) 

Aus hygienischen Gründen verwenden wir ausschließlich unser eigenes, recycle- 

und biologisch abbaubares Verpackungsmaterial. Bitte haben Sie Verständnis, 

dass wir kein mitgebrachtes Geschirr befüllen können. 


