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WEISSWEINE: 

Welschriesling, Weingut Gmeiner € 18,90 

Sehr frische Nase, Apfel und Zitrone; am Gaumen viel Druck, Apfel pur, knackige Säure, saftig und 
trinkfreudig mit geringem Alkohol. Langer, zitroniger Nachhall – ein herrlich sortentypischer 
Durstlöscher mit rassiger Säure und dichter Substanz. 

Sauvignon Blanc Ried Glawarinza, Weingut Gmeiner € 20,90 

Leuchtendes Goldgelb, relativ dezenter Duft nach Stachelbeeren, Cassis und Pfirsich. Am Gaumen 
ungemein präsent und lang, sortentypische Aromen von Holunderblüten, Stachelbeeren und 
Limetten. Knackig und salzig, Frische pur, langer zitroniger Nachhall, belebend, gelungene Stilistik. 

Sauvignon Blanc Classic, Weingut Iro € 18,90 

Jugendlich, intensive Nase, Lemongras, Steinobst, Würze und Paprika, straff, lebendiger Fluss, 
pikantes Finish, gute Länge. 

Grüner Veltliner, Weingut Mayer € 18,90 

Helles Grüngelb, Silberreflexe. Feine Kräuterwürze, weißes Kernobst, dezente Noten von Pfeffer. 
Saftig, mittlere Komplexität, engmaschig, weiße Frucht, mineralisch. 

Chardonnay, Weingut Gmeiner € 20,90 

Farbkräftiges Goldgelb, getrocknete Apfelscheiben, geröstete Haselnüsse und ein Hauch Karamell im 
Bukett. Saftig und vollmundig, knochentrocken mit animierender Extraktsüße, gelbe Äpfel, Anklänge 
von Maracuja. Im Abgang lang und erfrischend mit salzigem Nachhall. 

Chardonnay, Weingut Mayer € 18,90 

Gelber Apfel, exotische Früchte, Ananas, ausgewogene Fruchtaromen, perfektes Säurespiel, saftige 
Stilistik mit kräftigem Hintergrund, trinkanimierend, idealer Speisenbegleiter. 

Chardonnay Kalk & Lehm, Weingut Bayer (Magnum) € 34,80 

Typischer Chardonnay. Strohgelbe Farbe mit leicht grünlichem Schimmer. Fein-fruchtiges, 
sortentypisches und duftiges Aroma mit Noten von reifen Südfrüchten. Ausgewogener und kräftiger 
Körper, frische, lebhafte und angenehme Säure (Zitrusfrüchte). Langer Nachgeschmack. 
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ROTWEINE: 

Zweigelt, Weingut Mayer € 18,90 

Jugendliche Farbe, intensive Nase, Weichsel, Preiselbeere, samtig, straff, markantes Säurespiel, 
fruchtiger Abgang. Vinifiziert im Stahltank. 

Zweigelt DAC Neusiedlersee, Weingut Iro € 19,30 

Kräftiges Rubingranat, violette Reflexe, zarte Ockerrandaufhellung. Florales Bukett, Waldbeeren, 
frische Kirschen, einladendes Bukett. Mittlere Komplexität, süße Zwetschkenfrucht, runde Tannine, 
etwas Nougat im Abgang, macht Lust auf mehr. 

Blaufränkisch, Weingut Hofbauer € 18,90 

Rubingranat, violette Reflexe, zart nach Herzkirschen, etwas Johannisbeer, frisch, unkompliziertes 
Trinkvergnügen. 

Blaufränkisch Tradition, Weingut Iro € 18,90 

Leuchtendes Karminrot, in der Nase feine Kräuterwürze, Geschmack nach reifen Waldbeeren, 
rotbeerige Textur, vielfältig einsetzbar. 

Blaufränkisch Novum, Weingut Gmeiner € 19,20 

Rubin mit purpurnen Reflexen, Kirschen und getrocknete Kräuter im Bukett, ein Hauch von 
Kochschokolade; schlanker Körper mit viel Zug und Spannung, rassige Säure, dezentes, feingranulares 
Tannin, Kardamom, Kirschen und dunklere Beeren. Ein erfrischender Sommerwein in Rot. 

St. Laurent Herrschaftswald, Weingut Iro € 28,90 

Tiefdunkles Rubingranat, violette Reflexe, zarte Randaufhellung. Frische Kräuternoten, etwas 
Orangenzesten, floraler Touch, mit Karamell unterlegtem Waldbeerenkonfit. Saftig, straff, 
facettenreiche Struktur, extraktsüß, nach Vanille und Brombeeren, Holzwürze im Nachhall. 

Shiraz Halbtrocken, Weingut Mayer € 20,10 

Kräftiges Rubingranat, violette Reflexe, breitere Ockerrandaufhellung. Zart nach Nougat-Karamell,  
ein Hauch von eingelegten Kirschen, Johannisbeeraroma. Mittlerer Körper, zarte Süße, dezente 
Tannine, bereits harmonisch und zugänglich. Trinkvergnügen! 
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Cabernet Franc Heideboden, Weingut Iro € 20,90 

Dunkles Rubingranat, violette Reflexe, zarte Ockerrandaufhellung. Etwas Orangenschalen,  
ein Hauch von Brombeeren, kandierte Veilchen, einladendes Bukett. Vielschichtig, zarte 
Edelholzwürze, Fruchtsüße im Abgang, schwarze Beerenfrucht, gut integrierte Tannine. 

Merlot Gabarinza, Weingut Iro € 21,80 

Dunkles Rubingranat, violette Reflexe, ausgeprägte dunkelbeerige Frucht, Schwarzkirsche, Kakao, 
leicht würzig, engmaschiges Finish, gute Länge. 

Cuvée Patritus, Weingut Gmeiner € 19,90 

Cuvée aus Blaufränkisch, Zweigelt und Pinot Noir. Dunkelrubin mit guter Farbdichte, im Duft schlägt 
der Pinot durch, Waldboden, Grafit und Heidelbeerkonfit; markante Extraktsüße, delikate Säure, 
Kirsch- und Zitronengelee sowie Preiselbeermark. Mundfüllend mit perfekter Harmonie, jugendliches 
Tannin, anspruchsvoll und süffig zugleich, langer fruchtsüßer Abgang. 

Meisterwerk, Weingut Iro € 35,00 

Eine Cuvée (Merlot, Zweigelt, Cabernet Franc). Dunkles Rubingranat, violette Reflexe, zarte 
Randaufhellung. Rotes Waldbeerenkonfit, zart nach Kräutern und Edelholzwürze, ein Hauch von 
Orangenschalen, mit Cassis unterlegt. Saftig, gute Komplexität, feinwürzig, gut integriertes, tragendes 
Tannin, schwarze Frucht im Abgang, tabakiger Nachhall. 

ROSÉWEIN: 

Rosé Pinot Noir, Weingut Bayer-Erbhof € 19,30 

Dunkles Rosa, in der Nase Frucht von Beeren mit feiner Würze, am Gaumen frisch und spritzig, 
eleganter Abgang. 
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FRIZZANTE & SEKT: 

Frizzante Blanc de Rouge halbtrocken, Weingut Kreiler € 20,90 

Muskat Frizzante halbtrocken, Weingut Mayer € 19,90 

A-Nobis Brut Non Vintage € 23,80 

A-Nobis Rosé Brut € 23,80 

ALKOHOLFREIER WEIN: 

All Zero White, Weingut Allacher € 21,80 

Der 2024 All Zero White ist ein Wein mit weniger als 0,5% Alkohol aus der Muskat Ottonel-Traube, 
der sich durch seine fruchtig-aromatischen Noten und seine elegante Struktur auszeichnet. Dieser 
Weißwein präsentiert sich in einem strahlenden Hellgelb mit grünen Reflexen. In der Nase verführt er 
mit einem fruchtig-aromatischen Duft, der an exotische Früchte erinnert. Am Gaumen zeigt sich der 
Wein angenehm rund und ausgewogen, mit einem breiten Spektrum an Aromen, das seine Vielfalt 
unterstreicht. Seine Struktur und Leichtigkeit machen ihn zu einem idealen Begleiter für zahlreiche 
Speisen, insbesondere für Fischgerichte, bei denen er seine harmonische Frische hervorragend 
entfalten kann. Dank seiner geschmacklichen Tiefe ist dieser Wein auch perfekt für gesellige Anlässe 
geeignet. 

 

Weine von speziellen Winzern auf Anfrage. Wir beraten Sie gerne! 
Jahrgänge nach Verfügbarkeit! 

 

 

 


