
 

 
 
 
                                                   
 
 
 
 
 

 

Öffnungszeiten: 
 
 

April 2024 
 
 

Freitag – Samstag: 
09.00 h – 22.00 h 

 

Sonntag 
09.00 h – 17.00 h 

 
 

Küche 
Freitag & Samstag: 11.30 h – 14.00 h &  18.00 h – 20.30 h 

Sonntag:  11.30 h – 15.00 h 
 

 
 
 
 

 

 

 

 

 

 

 
 

                      

 
 
 
 
 
 

                                        
 
 

MENÜVORSCHAU 
 

26.04-28.04.2024 
 
 
 
  

 



 
 
 
 
 
 
Freitag, 26.04.  9,80 

Tagessuppe 
Seelachs gebacken mit Reis und hausgemachten Kartoffelsalat 
(A,L,G,D,M) 

 
 
 
 
 

Samstag, 27.04.  9,80 

Tagessuppe 
Schweinebauch gebraten mit Knoblauchsaft’l, Rotkraut und 
Semmelknödel 
(A,C,G,L,F,M) 

 
 
 
 
 

Sonntag, 28.04.  9,80 

Tagessuppe  
Grillkotelett vom Tullnerfelder Schwein mit  
Champignonsauce und Reis 
(G) 

 
 
 
 
 
 

 

 

 

 

 

Allergeninformationen 
Laut EU- Lebensmittelinformationsverordnung 1169/2011 

A = Gluten (Weizenarten, Gerste, Hafer, usw.) (*) 
B = Krebstiere (Krebstiere) (*) 
C = Ei (Eier) (*) 
D = Fisch (Fische) (*) 
E = Erdnuss (Erdnüsse) (*) 
F = Soja (Sojabohnen) (*) 
G = Milch (Milch von Säugetieren) (*) 
H = Nüsse (Schalenfrüchte, Haselnüsse, Pistazie) (*) 
L = Sellerie (*) 
M = Senf (*) 
N = Sesam (*) 
O = Sulfite (Sulfite, Schwefeldioxid) (*) 
P = Lupinen (*) 
R = Weichtiere (Muscheln, Austern) (*) 
 
(*) daraus hergestellte Erzeugnisse 

                                                                  
 

 
(Änderungen vorbehalten) 

 

 
 

Alle Preisangaben in Euro inkl. Steuern 
 
 

Alle Speisen sowie Menüs auch zum Mitnehmen nach telefonischer Vorbestellung 
unter 0677/64013349 oder im Storchenbeisl. 

(To-Go Beitrag 0,60 €) 
 
 

Aus hygienischen Gründen verwenden wir unser eigenes Verpackungsmaterial 
(recycle- und biologisch abbaubar).  

Wir ersuchen Sie daher kein eigenes Geschirr mitzubringen. 

 


